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LHUILE D’AUNIS, LHUILE D'OLIVE SOLIDAIRE

I Les olives sont collectées grace aux dons
des particuliers et des professionnels.
Une communication sensibilise a la lutte
contre le gaspillage de ces olives souvent
inutilisées. Une fois triées, les olives sont
pressées a froid afin d'obtenir une huile
gastronomique aux qualités sanitaires et
gustatives optimales.

Les bénéfices liés a la vente de « I'huile
d’Aunis » sont reversés a la recherche
contre la mucoviscidose.

3,5 tonnes d’olives ont été valorisées
ces 3 derniéres années.

I MUCQO’LIVE 17 est lauréat du Trophée CyclaB 2019
« Lutte contre le gaspillage alimentaire ».
'association bénéficie de I'appui de partenaires :
CyclaB pour développer son activité, Brangeon
Environnement et la CDC Aunis Atlantique en appui
financier, 'ESAT de Marlonges pour développer son
activité durablement et créer du lien avec les acteurs
de I'ESS. Le projet prend de I'ampleur grace a la
collecte des olives en déchetteries - objectif fixé a
3 tonnes annuelles - et a I'acquisition d'un moulin.

Lassociation Muco’Live s'engage dans la 12 avenue de la Gare

lutte contre le gaspillage alimentaire et dans | 17230 Marans

la recherche contre la mucoviscidose grace ~ Daniel Ledey - 06 84 64 25 22
a sa production d’huile d’olive solidaire. ~ mucolivel7@gmail.com

Facebook : Muco'live 17
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